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A sostegno del connubio con I'ateneo Vita-Salute San Raffaele, lunedi

CESANG MADBANG
di Gabricle Bassani

i ritrovato legame tra la citta
di Cesano Maderno e I Universi-
ta Vita-Salute San Raffaele, sara
celebrato nell'incontro pubbili-
co in programma lunedi sera,
durante il quale verranno pre-
sentate alcune novita legate
all'anno accademico che sta
per cominciare, finalmente an-
che in presenza. Sara I'occasio-
ne anche per presentate il neo-
nato Comitato Cesano Citta Uni-
versitaria nato a sostegno del
connubio tra la citta e l'ateneo.

L'accordo per il ritorno dell’'Uni-

versita San Raffacle a Cesano
Maderno, & stato firmato esatta-
mente un anno fa, nel settem-
bre 2020, a 10 anni dalle ultime
lezioni a Palazzo Borromeo, do-
ve il corso di laurea in Filosofia

aveva fissato la sua prima sede

nel 2002.

In questo anne, |'utilizzo degli
spazi di Palazzo Borromeo & sta-
to di fatto ridotto al minimo, a
causa delle limitazioni per la
pandemia, ma con linizio del

il sindaco Maurilio Longhin con i filosofo Massimo Cacciari

nuovo anno accademico si tor-
neranno a rivedere gli studenti
tra le aule ricavate nello storico

“edificio seicentesco. Appunta-

mento lunedi 4 ottobre alle

20,30 in Sala Aurora o nell‘audi-

torium Paolo e Davide Disard, a

IL SINDACO LONGHIN -
4 ﬁmm rigoen

culirale »

seconda delle adesioni. Tra i

‘partecipanti ci saranno il magni-

fico rettore, professor Enrico
Gherlone, e il preside della Fa-
colta di Filosofia, professor Ro-
berto Mordacci. interverra il sin-
daco di Cesano Maderno, Mauri-
lio Longhin. La serata & organiz-
zata anche con la collaborazio-
ne del «Comitato Cesano Citta
Universitaria», per il quale inter-
verranno Federica lorno, Alfre-
do Anzani e Sergio Cazzaniga.
L'incontro sard moderato . dal
giornalista Luigi Losa.

«la presenza in eitid dell'Uni-
versita & una ricchezza sotto
I'aspetto dell'offerta formativa,
quindi dal punto di vista-cultura-
le e sociale. Ma & anche un’occa-
sione di crescita economica»

" -spiegano dall’Amministrazione

comunale. «Tra gli obiettivi del-
lo stesso -Ateneo ¢’¢ quello di
dialogare ed interagire con le at-
tivita produttive locali». Alle le-
zioni del consolidato corso di
Laurea triennale in Filosofia, si
aggiungeranno a Cesano quelle
della nuova laurea magistrale in
Teoria e storia delle arti e
dell'immagine, che affianchera
la magistrale in Filosofia del

la presentazione della laurea triennale in Filosofia

mondo contemporaneo. «Que-
sto appuntamento - spiega il sin-
daco Maurilio Lorighin - si sareb-
be dovuto tenere all'indomani
del ritorno  dell'Universita.
L'emergenza sanitaria ci ha ob-
bligati a rimandare, ma ora & ar-
rivato il momento di questo in-
contro di apertura alla citta e di
conoscenza con 'Universita.

Questa serata rappresenta il
punto di-arrivo di un lungo lavo-
ro che ha riportato I'Universita a
Cesano e, nello stesso tempo, il
punto di partenza del nostro im-
pegno per cogliere le grandi op-

_portunitd che questo ritorno

rappresenta per la comunita».
Traiservizi avviati in queste set-
timane per gli studenti dell’Uni-
vesita Vita-Salute anche la crea-
zione di una bacheca on-line
per la raccolta di offerte diallog-
gi. | proprietari di case e le agen-
zie immobiliari che intendono
aderire all'iniziativa possono
compilare un’apposita scheda
che verra utilizzata per creare
un elenco delle disponibilita a
cui potranrio accedere studen-
ti, docenti o personale ammini-
strativo.
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L'istituto alberghiero Olivetti
di Monza, diventa «universita
dei cuochi». In collaborazione
con il Ristorante Il Moro, insie-
me a « ‘A Trattoria», ma anche
con gli Hotel gruppo Mariott,
B&B di Monza, Hotel de la Ville e
diversi altri (circa 10 in tutta la
penisola) si apre il nuoveo corso
post diploma, per studenti e gio-

vani cuochi, fino a 29 anni, resi-.

denti o abitanti in Lombardia. Si
tratta dei corsi Ifts (Istruzione e
formazione tecnica superiore)
sponsorizzati da Regione Lom-
bardia in vari settori formativi,
in questo caso attraverso la cor-
data di ristoranti Ho.Re.Ca Busi-
ness, totalmente gratuito.
«Pensiamo che le imprese deb-
bano aiutare il loro territorio e
farne parte, per farlo crescere -
commenta-Vincenzo Butticé, ti-
tolare.de “Il Moro” e promotore
dell'iniziativa - Proprio in que-
sto momento in cui si assiste a
un cambio generazioriale nel
settore della ristorazione, & fon-
damentale interfacciarsi con gli
istituti di formazione del territo-
rio, come V'istituto Olivetti, per
dare la possibilita ai giovani, di
approcciarsi al mondo delia ri-
storazione in maniera reale, con
esempi’ concreti con cui con-
frontarsi».

i} corso offre una disponibilita
massima di 30 posti (ora sono

L'iniziativa in collaborazione tra lstltuto Olivetti, ristoranti Il Moro e ’A Trattoria
Disponibilitd massima 30 posti, un iter di mille ore fino a luglio 2022

20 gliiscritti), a partire dai pros- .
simi giorni, fino a luglio 2022. I}
progetto prevede un iter forma-
tivo totale di 1000 ore, suddivi-
80 in 500 di aula, all'Olivetti e

500 di tirocinio  curriculare,
presso le aziende della filiera
Ho.Re.Ca. L'Olivetti & I'unico isti-
tuto alberghiero statale della
provincia di Monza e Brianza;
conta 44 classi al corso diurno,
11 al serale e 2 corsi per cuochi,
nell'ambito dell’istruzione car-
ceraria, per un totale di 1250 stu-

denti. Coni limiti imposti dal Co-
vid19 ha sempre svolto le eserci- ¢
tazioni di laboratorio in presen-
z3; la scorsa primavera ha orga-

_nizzato i tirocinii per Iindirizzo

di Enogastronomia.
Al . H ¥, tnta
non riescono pili a garantire gli
standard di qualita che rendono
prezioso il tirocinio - osserva la
dirigente scolastica Renata Cu-
mino - percid dovremo fare una
seria selezione e scegliere i part- -
ner affidabili. Grazie a questi
percorsi gli studenti, oltre a po-

tenziare le competenze profes-
sionali, sperimentanc lavoro di
squadra, problem solving, capa-
cita.di autovalutarsi, per un mi-
glioramento continuo».

Durante gli stage i ragazzi rie-
scono-a capire se hanno intra-
preso la strada giusta e con co-
raggio capire quali siano e loro
reali inclinazionei. Le esperien-
ze di alternanza tra scuola e la-.
VOro setvono a crescere». Gli
scorsi anni la scuola ha inviato
centinaia-di studenti in numero-
si ristoranti e strutture alber-

- ghiere italiane ed europee per
- -imparare il mestiere. Per un pa-

io di stagioni ha proposto an-
che l'esperienza del ristorante
didattico «Olivettando, aperto
due volte alla settimana alla cit-
ta, a pranzo o a cena, trasfor-
mando le cucine della scuola in
un vero e proprio ristorante, Ve-
niva scelto un diretiore, con
tanto di scala gerarchica e man-
sionario,  dall’approvvigiona-
mento delle derrate alimentari,
alla cucina, al servizio a tavola.
«Quest’anno - spiega la diri-
gente - aspettiamo a far partire
ristorante didattico e percorsi
Erasmus, in attesa di capire co-
meé va il rientro al 100%: non vor-
remmo- avviare percorsi com-
plessi da dover chiudere da una
settimana all'altra». Mancano
ancora alcuni spezzoni di catte-
dre e gli insegnanti stessi mani-
festano ansia e perplessita nel*
rientro completo, ben diverso
dalla didattica a distanza a cui
tutti'si erano abituati.
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Lecco La campanella suona al-

le otto. Tutti in classe, oggi si
studia inglese. Seduti in cer-
chio si ascolta una canzone,
poi i pilt piccoli iniziano a co-

lorare un Hbretto, dad, mum, .

sister.La maestra scrive le pa-

role alla favagna, i pil1 grandi |

devono copiarte. C'é una bim-

"ba seduta in fondo all'aula, se'

ci fossero le sezioni frequen-
terebbe la-seconda, ha qual-
che difficoltd, I'insegnante le

si avvicina e Iaiuta, andando”
incontro ai suoi tempi e alle -

sue necessita.

Siamo a Erve, una manciata
di case e un panorama mozza-
fiato ai piedi del monte Rese-
gone: 700 abitanti; 600 metri
di quota, ci si-arriva percor-
rendouna strada scavata nella
roccia astrapiombo diun pre-
cipizio. Il pitt piccolo comune
della Valle San-Martino, nel

piccolo comune che siautofinanzia CON i «COCCi»:

Lecchese. La scuola fa parte

* dell'istituto-comprensivo di
Calolziocorte, una. dozzina di
tornanti pitra valle,

1 primini

C'¢Ja materna con dieci picco-. |

Li iscritti e le elementari, una
quindicina di alunni dai sej ai
dieci anni, frequentano tutti
Ia stessa classe. I primini que-
st'anno sono quattro, poi ci
$0no i bimbi pit grandi, si
studia e si impara insieme;
Come accadeva una volta, su-
bito dopo la fine della guerra,
quando il tasso di scolarizza-
zione era ancora molto basso
e le scuole spesso monoclas-
se. Un salto indietro nel temn-
Po per consentire al paese di

non perdere 1 plesso didatti-

o considerato vitale per la
stessa sopravvivenza della co-
IUDita, ma anche una realth
diventata negli ultimi anni at-
trattiva persino per chi viene
da fuori, tanto cheé dei quindi-
ci alunni scritti alle elemen-
tari di Erve, otto sono di Bri-
vio, Cisano, Galbiate. Non
esattamente vicino, pitt di
mezz'ora di auto tutte le at-
tine. Ma la scuola monoclasse
piace, soprattutto da quando
10 scorso anno sono stati inse-
riti alcuni elementi del meto-
do Montessori. Una docente a
tempo pieno e altre quattro

part-time. Si alternano con gli |

alunni che solo per alcune
materie vengono divisi in due
STuppi.

_ «Il segreto ¢ la continuith
didattica con i piccoli della
materna — spiega Anna Rosa

ella classe della scuola

o

Cusumano (maestra Rosanna,
come la chiamano tutti).—,
Fin dall'infanzia proponiamo
laboratori.di inglese, musica e
scienze e momenti di condivi-
sione tra i bimbi dell’asilo e
quelli delle elementari. Que-
sto consente ai pil piccoli di
accrescere la loro indipen-
denza e ai pit grandi di diven-

tare responsabili. Come nelle-
famiglie con tanti figli, dove i -

fratelli maggiori aiutano gli

altri. Spetta a noi insegnanti |

poi programmare I'attivity
quotidiana, lavorando per
obiettivi e non per classio per
etd. L'introduzione- di ele-
mentl legati al-metodo Mon-
tessori ci sta aiutando molto.
Non abbiamo iniziato- questa
nuova sperimentazione solo
per salvare la scuola, ma sem-
plicemente perché crediamo

cosilanostrasede rimane aperta

 ‘senza elementari, qui Ia poli-
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in quello che facciamo.

I vasi :

Resta il fatto che mentre paesi
anche pil grandi sono rimasti
tica dei piccoli numeri si & di
mostrata vincente. Insieme
alla forza della comunita, L'ac-
quisto di materiale didattico |
Dellambito del progetto mon-
tessoriano «Diamogli il mon-

i

| do» e la programmazione di

laboratori, alcuni rivolti an-

“che ai genitori, & stata resa

possibile grazie alla mobilita-
zione dell'intero paese. I fondi
50Do stati raccolti con la ven-
dita dei «Cocci solidali», va-
setti in terracotta con occhi,
braccia, gambe e sorrisi. Or-
nano ogni balconie del borgo e
S0no cos} richiesti da-essere
stati spediti in tutta Italia e ol-
tre confine: in due anni sono
stati raccolti quasi trentamila
euro. Donati all'oratorio e a
diverse realta del territorio ca-
lolziese, ma parte delle risorse
SErvono proprio per la scuola,
i cui arredi sono appena stati
rimessi a nuovo: Sono una
cinquantina i volontari che Ja-

‘vorano quasi ininterrotta-

mente per colorare i vasi di

“terracotta. «C% chi fora i coc-

ci, chi prepara le basi, chi 1i
decora, chi si occupa della.
vendita. Io per esempio dise-
gnoivolti. Abbiamo iniziato a
maggio-del 2019, un laborato-
Tio per far passare un pome-
riggio diverso ai ragazzi del-
Toratorio e poi la cosa cié
sfuggita di mano — racconta
Stefania Bolis —. Abbiamo
spedito i nostri vasetti in Sici-
lia, Sardegna, Alsazia, abbia- ..
mo realizzato alcume bombg-
niere per sposi pugliesi. I no-
stri cocci sono diventati virali,
tanto da convincerci a costiti-
ire un‘associazione e a finan-
ziare Ja scuola del paese. Sen-
za i bambini ¢he tutti-giorni
riempiono le aule accanto al
Comune, Erve sarebbe un bor-
go fantasma». Una battaglia

‘portata avanti dal sindaco

Giancarlo Valsecchi, che si &
battuto perché le elementari

| restassero in paese ed & il pri-

mo ambasciatore dei vasetti
fioriti. «Stiamo cercando di
dimostrare quanito possa fare
la forza di una comuniti. Ab-
biamo investito tanto sulla

scuola e continueremo a far-

lo», le sue parole.

Barbara Gerosa
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